Doplnky pro zvyseni jakosti vina
enyzymy Enartis - rada ZYM
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aktivita

pektinaza

pektinaza
hemicelulaza

pektinaza

pektinaza

pektinaza
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hemicelulaza
proteaza

pektinaza
hemicelulaza
B-glukosidaza

pektinaza
hemicelulaza
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pektinaza
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proteaza
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lysozym

aplikace

e sedimentace bilého mostu

e sedimentace
¢ flotace

o flotace

¢ flotace

e macerace bilych
a ¢ervenych hroznu

e macerace bilych hroznu
e oSetrenivina

e macerace cervenych
hroznt urc¢enych pro
v€asny prodej cerveného
vina

e stabilita barvy
e strukturovana ¢ervena vina

e rozpad kvasinkovych
bunék a ¢ireni vin
zasazenych botrytis

e ochrana a odklad malolak-
tického kvaseni

enologické ucinky

rychlé Cireni moStu

e rychla sedimentace a Cireni
e sniZeni doby enzymatického

kontaktu

snizeni doby enzymatického
kontaktu

¢ zvySeni flotacni kapacity
e snizeni objemu kalu

¢ snizeni doby depektinizace
e sniZeni Casu flotace

zvyseni flotacniho stupné

zvySeni ovocného aromatického

potencialu

¢ redukce osetreni bentonitem

redukce trpkosti vina

preména neutralnich aromatickych

prekurzort do aktivnich
aromatickych sloucenin

e zlepSeni stability barvy
zvySeni organoleptické rovnovahy

e zlepSeni stability barvy
e zvySeni struktury
zvysSeni polyfenolického potencialu

rychlejsi a vétsi extrakce

kvasinkovych polysacharidu ve fazi

Surllie

zlepsent Cireni a filtrovatelnosti vin

zasazenych botrytis

rizeni ¢innosti malolaktickych

bakterii

(I§S) VINARSKE POTREBY

davka

2-3 ml/hl

I-2 ml/hl

0,5-2 ml/hl

1-3 ml/hl

2-3 glhl

1-3 g/hl

2-4 g/hl

2-4 g/l

2-5 glhl

10-50 g/hl

Vyuzivani biotechnologii v modernim vinarstvi umoznuje dosahnout velkého poctu procesu,
a tim padem i vyslednych produkti. Pravé pouziti enzymiu je dobrym prikladem této Setrné tech-
nologie. Pokud se enzym spravné pouzije, ma minimalni rusivy vliv na cely proces, s vysledkem
navyseni kvality a redukci nakladd, isporou mista a energie.




Doplnky pro zvyseni jakosti vina

enyzymy Erbsloh - rada Trenolin

Produkt

TRENOLIN
MASH DF

TRENOLIN
SUPER DF

TRENOLIN
BUKETT DF

TRENOLIN
ROT DF

TRENOLIN
ROUGE DF

pouziti

specialné vyvinuty pro
maceraci bilych hrozn, bez
extrakce horkych latek

pro rychlé zpracovani
zkracenti lisovacich ¢asa
zvyseni kapacity lisu
lepsi odkaleni

pro zvyseni chuti uvolnénim
odriudovych aromatickych
latek

pro elegantni ovocné a Stihlé
rosé, cervena vina

pro intenzivni ovocna a plna
cervena vina

ERBSLOH

popis

vysoce aktivni pektinazovy
komplex k rozstépeni tezce
odbouratelnych pektinovych

slozek, obsahuje také B-gluko-

sidaz

silnd pektinaza

pektinaza s B-glukosidazou, k

uvolnéni intenzivniho aroma
monoterpenalkoholu

pektinaza ke zvySeni barvy

ucinna pektinaza s vedlejsimi

aktivitami k uvolnéni a stabili-

zaci antokyanu

doporucené
odrudy

RR
Y4
CH
RS
RB
SG

e vSechny
bilé
odrudy

e vSechny
aromatické
odrudy

e lehky RM
e MP
e W
e plny RM
e W

FR

doba aplikace

co nejdrive na
rmut

ve véech fazich
vyroby

pri dokvasent,
ve fazi mladého
vina

rmut

rmut

BS) VINARSKE POTREBY

davka

1-4 ml/hl

3-8 ml/hl

4-10 ml/hl

12-20 ml/hl

3-10 ml/hl

Jiz vice nez 40 let vyrabi Erbsloh Geisenheim specialni enzymy pro optimalizaci
ve vyrobé vina. Za tuto dobu enologové vyvinuli vice nez 15 riznych enzymu pro

vyrobu bilych i ¢ervenych vin.

Pro blizsi informace o pouziti, davkovani a acinnosti jednotlivych preparati kontaktujte:

Ing. MILOS VIDLAR

tel: +420 724 155 006, e-mail: vidlar@vinarskepotreby.cz

Ing. LUCIE CERVENKOVA

tel: +420 776 853 758, cervenkova@vinarskepotreby.cz

DALIBOR SEFRANEK

tel: +420 724 002 854, sefranek@vinarskepotreby.cz

Ing. ONDREJ HORAK

MICHAELA VOBORNIKOVA
tel: +420 773 947 359, e-mail: vobornikova@vinarskepotreby.cz

RNDr. MILOS SMELKO (Slovensko)

www.vinarskepotreby.cz

tel: +420 775 299 362, e-mail: horak@vinarskepotreby.cz

tel: +421 949 614 627, e-mail: smelko@vinarskepotreby.cz




