ENOLOG DOPORUCUJE

NEJOBLIBENEJSi PRODUKTY PRO ZPRACOVANI HROZNU

ENARTISZYM
AROM MP

ENZYM PRO VYROBU AROMATICKYCH VIN

& 8 TNy

ASSOTAN

STABILIZACNI A OXIDOREDUKCNI CINIDLO

t

KELLER
MOSTGELATINE CF

Enzym AROM MP
MOSTGELATINA CF Enzym pro vyrobu aromatickych
ASSOTAN PFipravek uréeny k redukci vin. Snizuje viskozitu a zvysuje
Stabilizaéni a oxidoredukéni celkovych polyfenold a podpora uvolnovéani aromatickych latek
pfipravek pfi zpracovani hroznu. sedimentace. a barviv.

35 «Ké&/bal.20 g 69 k&/bal. 250 g 170 K&/bal. 25 g

OENOFIRST KVASINKY BS 3 SAUVIGNON
Dubova lisovanda drt, méa vyrazny vliv na Kvasinky vhodné pro expresivni aroma
aromaticky profil vina. Ovliviiuje sladkost, bilych vin (SG, RR). V nabidce siroky vybér
objem a délku vina. malych baleni kvasinek.

0d 192 k¢&/bal. 750 g 47 k&/oal. 20 g

Ceny jsou vedeny VEETNE DPH, vztahuje se na né vase BS SLEVA.
Vice info: hejl@vinarskepotreby.cz

www.vinarskepotreby.cz bs vinarské potreby



