Rozméry 1ks (cihlicky):
152 x 78 x 61 mm

Vaha

750 g [ ks

Druh

ROO: francouzsky dub

RO1: francouzsky dub

Rosé: kombinace am. a fr. dubu
Paleni
(proces proudéni vzduchu)
RO0: 100% nepdleny dub
RO1: kombinace péleného

a nepdleného dubu
Rosé: kombinace pdleného

a nepdleného dubu

Relativni vihkost
ROO, RO1,Rosé:6 — 8 %

Baleni

12 ks cihel v baleni (tepelné
svafeny pe-alu sadcek
Krabice s rukojeti.

OENOFIRST"

Rada produktu CENOFIRST® obsahuije tfi modely, které efektivné ovlivni styl vaseho
vina béhem fermentace. Kompaktni velikost usnadnuje skladovéni a pouziti
produktu jiz od sbéru hroznl nebo pfi pfijmu do vinarstvi.

Mnoho védeckych studii prokdzalo enologické vlastnosti dubu:

OTEVRENOST A AROMATICKA CISTOTA
Urcité dubové taniny pfindsi ovocny projev s vétsi Cistotou.

VLIV NA CHARAKTER VUNE

At uz aromatické slouéeniny pochézi ze syrového dreva (laktony, tékavé fenoly a fe-
nolové aldehydy) nebo vznikaji b&hem opalovéani dieva (t&kavé fenoly, furany), dub
ma v zavéru alkoholového kvaseni vyrazny vliv na aromaticky profil vina.

LEPST STRUKTURA V USTECH
Vyzkum SEGUIN MOREAU prokdzal vliv ur€itych slou¢enin na chutovy profil vin.
Konkrétné ovliviuji sladkost vina, objem a délku na patfe v Ustech.

STABILNI SENZORICKY PROFIL

Kvalitativni a kvantitativni kombinace slou¢enin dodévanych dubem je slozitym
vzorcem. Ten je kli€ovym parametrem senzorického profilu na konci zréni vina a po
dobu jeho skladovatelnosti.

MozZnost vybéru ze tfi produktd CENOFIRST® tak s jistotou zaijisti, ze senzoricky profil
vaseho vina se vyvine v souladu s vasimi obchodnimi cili.

(%) VYHODY PRODUKTU CENOFIRST®

- Kompaktni velikost, optimalizace nékladd na dopravu a skladovani.

- PFesné davkovani a snadné poufziti od féze sklizné hroznd nebo pfi jejich dodévce
do vinarstvi.

+ Ochrana uzivatelt minimalizovanim rizik vdechovéni dubového prachu.

- SloZeni je vysledkem vyzkumu spole€nosti SEGUIN MOREAU za Uc€elem dosazeni
vasich vinarskych cild.

« PFi vyrobnim procesu je kontrolovana konzistence a kvalita dubd.

bs vinarské potieby
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POUZITI

Diky své kompaktni velikosti se lisované Spalky CENOFIRST® rychle rozpadnou v hroznovém mostu, viné nebo
pétindsobku své hmotnosti ve vodé (pfiblizné do 10 minut).

Proto muzete:
« vlozit kompaktni §palky pfimo na dno sklizecich voz( nebo je pfidat do nadrze.
- pridat $palky do odstopkovaée/drtice, kdy je pfed promichdnim s hrozny namogite do vodly.

(%) DOPORUCENE DAVKOVANI A SENZORICKY VLIV

KDY DAVKOVANI SENZORICKY VLIV CENOFIRST®

o 5 0d za&atku alkohol- ROO: Aromatickd zralost a objem v Ustech
BILY MOST P o 0,5-2 g/l mostu RO1: Intenzivni ovocnost a mineralita. Objem a délka
ového kvaseni -
na patre.
. ) 3 Alkoholové kvaseni | Rosé: Podpora ovocnosti ve viné (exot. ovoce, bro-
RUZOVY MOST - 0,7-15 g/l mostu skev, aroma bilych kvéta).
zrani L e 4 St
Rozvinuti aromatickych Iatek a zlepSeni struktury.
1-3 g/kg hrozni nebo ROO: Aromatickd komplexnost a vyvéazenost
CERVENY MOST Béhem fermentace 9/kg < RO1: Stabilni a ovocné pocity, objem a délka na
0,7-1,5 g/l mostu patre

Vice informaci vim ochotné poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku:
BS vinarské potreby s.r.o., +420 519 346 236, info@vinarskepotreby.cz

www.vinarskepotreby.cz
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