Enologicky tanin

Slozent:
Elagicky tanin
Vlastnosti:

Lehce barevny jemny prasek s mirné lesni viini. ENARTIS TAN CLAR je hydrolyzovany elagicky tanin ziskany z gly-
kosidli kyseliny elagové. Jeho chemické vlastnosti podporuji prirozenou reakci endogennich tanint, zesiluji télo vina a
podporuiji ¢efici proces. Napomaha fixovat a stabilizovat molekuly odpovédné za barvu béhem vinifikace ¢ervenych vin,

.....

zvlasté vhodna je kombinace s lehce hydrolyzovanou zelatinou (PULVICLAR S).
Aplikace:

Jako ¢efici ¢inidlo v kombinaci s Zelatinou. Jako stabilizator barvy v mostu i viné.
Davkovanti:

® 3-6 g/hl - pro Cefeni mostu

* 4-8 - g/hl pro ¢efeni bilych vin

e 5-10 - g/hl pro ¢ervena vina

Navod k pouziti:

Rozmichejte ¢ast ENARTIS TANu v desetinasobném mnozstvi vody nebo vina za stalého michani. Pridejte k vinu nebo
mostu béhem precerpavani, doporucuje se pouZzit Venturiho trubice nebo davkovaci €erpadlo. Pro pouZiti k cefeni je
vhodné pfidat ENARTIS TAN jeden az dva dny pfed Zelatinou, mirné provzdusnit.

Skladovant:
Skladujte v suché, dobfe vétratelné mistnosti.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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