Upravuje aciditu a zlepsSuje trpka vina

SloZent:
Uhlicitan draselny (95%) a neutralni vinan draselny (5%)
Vlastnosti:

Bily krystalicky prasek bez zapachu. BBANCO NEVE redukuje aciditu kyselych vin, uhlazuje a zpfijemnuje jejich chut.
Produkt neptlisobi na ptivodni organoleptické vlastnosti a neméni barvu. Pozoruhodné zlepsuje chut trpkych, ale zatim
nezoctovatélych vin. V tomto pfipadé je doporuceno nejprve zajistit biologickou stabilitu (filtraci, odstfedénim, pasteri-
zaci, sifenim) a teprve potom osetfit.

Aplikace:
Vhodny pro vSechny druhy vin.
Davkovanti:

v

¢ Obvykla davka 50 — 135 g/hl. 135 g/hl sniZi aciditu o 1 g/, coZ odpovida zakonnym omezenim EU pro redukci ky-
selosti pfi oSetfovani vina.

Navod k pouziti:

Rozmichejte v malém mnozZstvi vody, pfidejte k vinu a promichejte nebo precerpejte. Nechte ptisobit dva dny a poté stoc-
te. Eventualné pridejte k priblizné 15% osetfovaného vina, ditkladné promichejte, nechte odpocinout asi 3 hodiny, stocte
(pfipadné prefiltrujte) a pridejte ke zbytku oSetfovaného vina. Radné promichejte, nejlépe pie¢erpanim.

Skladovanti:
Skladujte v suché, dobfe vétrané mistnosti.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009 a (EC) N. 479/2008.
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