Rozméry
Délka: 15 cm
Sitka: 6 cm
Vyska: 8 cm
Hmotnost
7509 /ks

Druh
Kombinace francouzského
a amerického dubu

Paleni
Proces horkym vzduchem

Relativni vihkost
6-8%

Baleni

12 ks cihel v louhovaci sitce
PE-ALU sacek

Papirova krabice s rukojeti

CENOFIRST®

By SEGUIN MOREAU

A new generafion af
cok for enclogy

www.vinarskepotreby.cz

LISOVANA DUBOVA DRT PRO OSETREN/ VIN
V ZAVERECNE FAZI VYROBY

Vzhledem k tomu, Ze vase vina vyZaduji maximalni pozornost az do zdvére¢nych fazi
vyroby, spole¢nost SEGUIN MOREAU vyvinula ENOFIRST Finisher — pfipravek z dubovych
chipsi pro osetfeni vin v zavérec¢né fazi.

K rychlému dosazeni komplexnosti a vyvazenosti v sudovém viné nebo nékolik tydnd
pred lahvovanim.

K vysoce tcinnému napravnému osetieni, snizujicimu vegetalni tony a zvysujicimu
sladkost a kulatost vina.

K dosazeni intenzivnéjsich dubovych toni béhem kratkého ¢asového obdobi.

Diky CENOFIRST Finisher mGzete vytvéret velmi stabilni senzoricky profil vin, ur¢enych
k rychlé spotiebé (jeden rok v lahvi).

Naruseni kresby dfeva podporuje rychlou extrakci. Jakmile je dub rozfezdn na malé chipsy,
vétsina jeho prchavych slozek se extrahuje béhem nékolika dni.

Stejna slozka miize mit riizné ucinky na rGizna vina, v zavislosti na jeji koncentraci ve
viné a moznych senzorickych interakcich s jinymi molekulami. Tuto skute¢nost jsme vzali
pfi vyvoji &ENOFIRST Finisher v potaz.

Podivejte se na video
s ukazkou pouziti
(ENOFIRST Finisher!
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Doporucujeme pouzit 4 ks cihel v dodavané louhovaci sitce.
Diky ni budete moci dfevéné chipsy snadno vyjmout, bez rizika
poskozeni ¢erpadel na vino.
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PR P PN MINIMALNI DOBA
SENZORICKY ZAMER DOPORUCENE DAVKOVANI PUSOBENI

LEHKA CERVENA VINA Vétsi objem a aromaticka komplexnost. 0,5-0,8 g/! 1 tyden
‘ x g Intenzivnéjsi zralé ovocné a kofenéné tony. ,
KONCENTROVANA CERVENA VINA Objem v Gstech a kulatost na patfe. 0,8-1,5 9/l 1-2 tydny
i . otz 1-29/l
LISOVANA VINA Redukované vegetalni tony - . . .
r ue . y V zavislosti na koncentraci a 3 tydny
(vegetalni, tfiselnatd) a kulatéjsi na patre.

intenzité vegetalnich tond.

CERVENA VINA S NEDOSTATECNOU
ZAVLAHOU (pfipecené aroma, tfiselnaté Lepsi ¢ichovy profil a kulatéjsi na patre. 249/l 3 tydny
a kyseld na patie)

LEHKA AZ KONCENTROVANA CERVENA  Rychle dosazené, intenzivng;jsi drevité tény ,
' . " 2-3¢/l 1-2 tydny
VINA (vanilka, kofeni).

SUCHA BILA VINA Intenzivn&j$i ovocné nadechy a kulat&jsi. 0,4-0,7 g/ 1 tyden

Tento produkt je citlivy na pachy a necistoty obsazené ve vzduchu.
Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd jej skladujte v plvodnim obalu,

; X i ) . Vice informaci vdm ochotné poskytne nds
bez kontaktu se zemi a v chladném a zdpachu prostém prostredi.

zastupce pro Ceskou republiku:
Doporucena doba skladovani: produkty rady CENOFIRST udrzi
své senzorické vlastnosti neurcité dlouho, zlistanou-li ve svém
plvodnim uzavieném PE-ALU obalu.

BS vinarské potieby s.r.o.
+420519 346 236

info@vinarskepotreby.cz
Po otevreni baleni by nepouzité cihlicky mély byt uchovavany

v pGvodnim sacku, peclivé uzavieny. Pak je Ize uchovavat po dobu
jednoho roku bez zhorseni kvality.
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