Enologicky tanin

SloZeni:
Smés kondenzovanych a elagickych tanint.
Vlastnosti: svétly zlutohnédy prasek s jemnou viini hefmanku.

ENARTIS TAN MAX NATURE je smés kondenzovanych a elagickych tanint vytvorenych ke zlepseni senzorickych vlast-
nosti a komlexnosti bilych a ¢ervenych vin. ENARTIS TAN MAX NATURE zmirfiuje rostlinné a redukéni tony, zaroven
vSak zvyraznuje ovocné a kvétinové tony typické pro mlada vina. ENARTIS TAN MAX NATURE je idedalni na oSetfenti vin,
kde je poZadovana hlavné lehkost a pfirozenost.

Aplikace:

Zlepseni senzorickych vlastnosti vina, hlavné procisténi viini, zintenzivnéni ovocnych a kvétinovych tont.
Davkovani:

e bilé vino: 3 -5 g/hl

e Cervené vino: 10 - 15 g/hl

Navod k pouZziti:

Za neustalého michani rozpustte ENARTIS TAN MAX NATUREv 10 dilech vody nebo vina. Pridejte do celého objemu
vina pouZitim Venturiho trubice nebo davkovaciho ¢erpadla.

Pro zhodnoceni organoleptického vlivu tohoto typu taninu na vino, a zarovén stanoveni spravné davky, je doporuceno
provést testovani v laboratofi. ENARTIS TAN MAX NATURE je vhodny pfidavat do vina na za¢atku zrani, nejméné 1 -2
tydny pred lahvovanim. Pokud je tento tanin pfidan pozdéji, laboratorni testy by mély nasledné zhodnotit vliv taninu na
filtrovatelnost, zakal a bilkovinnou stabilitu vina.

Doba trvalnlivosti:
3 roky od data vyroby.
Skladovant:

Uzavrené baleni skladovat v chladném, suchém, dobre vétratelném misté. Oteviené baleni peclivé znovu uzavrete a skla-
dujte jak je uvedeno vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/20009.
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