Kvasinkove polysacharidy

Bilologicky produkt pro zvyraznéni plnosti vina.

SloZent:

Polysacharidicky produkt, ktery je odvozen z bunécné stény kvasinek, se zvysenym obsahem volnych mannoproteind.
Vlastnosti:

Bézovy prasek. SURLI ELEVAGE je produkt na bazi polysacharidii, které maji zvysené hodnoty volnych mannoproteint.
Pouziti SURLI ELEVAGE ma pozitivni, kvalitativni a technologické Gcinky.

Kvalitativni G¢inky: zvy$eni aromatické komplexnosti a stalosti , zlepSeni struktury a dlouhodobé rovnovahy, redukuje
pfirozené trpkosti ¢ervenych a bilych vin, zrajicich ve dfevé. Chrani a napomaha pfi reduktivni povaze vina. PouZiva se
pfi vyrobé vin, které jsou vice ovocné a jemné, tudiz jsou zajimavéjsi pro zakaznika.

Technologické Gcinky: zlepsenti stability bilkovinné a krystalické, zlepsSent stability barvy v ¢ervenych a rtizovych vinec,
prodlouzenti trvanlivosti vina z déivodu zvysené aromatické svézesti a snizeni nachylnosti k oxidaci. Vzhledem ke zvysené
koncentraci volnych mannoproteinti, ma SURLI ELEVAGE okamzity G¢inek.

Aplikace: rychlé zvyraznéni aroma a chuti bilych, ¢ervenych a rtizovych vin.

Navod k pouziti:

Rehydratujte ve vodé ¢&i viné v poméru 1:10 a rovhomérné pridejte do celého oSetfovaného mnoZstvi.

Davkovanti:

e 5-20 g/hl pro bila a rizova vina, 10-30 g/hl pro cervena vina.

Maximalni Davkovani: povolené Evropskou unii je 40 g/hl. Davky se mohou lisit v zavislosti na odrtidé hrozni, ro¢niku
sklizné a poZadovaném acinku .

Skladovant:

Uzaviené baleni skladujte pfi teploté do 30 0C, na suchém a dobfe vétratelném misté. Oteviené baleni pevné znovu uza-
vrete baleni v chladicim boxu. Oteviené baleni rychle spotfebuijte.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/20009.
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