TECHNICKE PARAMETRY:

Bordeaux Export

(2251, 27mm)

Ostatni rozméry na dotaz

Americy dub
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Doporucené
- Medium Plus (M+)
- Pélend ¢ela (TH)

Mozné
- Medium (M)
+ Pdlend &ela (TH)
- Medium Long (ML)

+ Pélend &ela (TH)
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Doporucené
- Medium Plus (M+)

- Pélend cela (TH)

Mozné
- Medium (ML)
+ Pélend &ela (TH)
- Heavy (H)
+ Pélend &ela (TH)

ICONE je:

> Exkluzivni proces vybéru dubového dfeva na zaklad¢ jeho chemického slozeni.
Zjist'uje se schopnost dfeva vytvatet urcity dubovy profil pro konkrétn{ styly vina.
Rikame tomu ,,enologicky potencial* dfeva.

> Rada sudi, které umoznuji opakovatelnost procesu zrani na podporu jedine¢né
kvality Vaseho vina v kazdém roce.

§

Vybery z dubu nazyvané ICONE LOW AROMA & ELEVATION jsou urceny pro plny
a dlouhy vjem ¢ervenych vin, ktera budou zrat v dubovych sudech.

¥

Pii zpracovani surovych desek se odebiraji vzorky dfeva v takovém mnozstvi, které je
umerné plose povrchu sudu. Vzorky jsou analyzovany v laboratoti SEGUIN MOREALU,
kde jsou méfeny koncentrace ruznych aromatickych a strukturalnich molekul, které
figuruji v ICONE. Zpracované vysledky analyzy urcuji Enologicky potencial.

¥

Doba, po kterou vino zustava v sudech, je zavisla na jednotlivych vinafich. Sudy byly
testovany a kvalifikovany jak pro jablecno-mlééné kvasen, tak i pro pozdéjsi zrani v sudu.
Potencialni délka zrani dubu: 6 az 16 mésict. Profil dubu je v rovnovaze s dobrou strukturou
po 6 mesicich, ale zrani mze trvat 12 az 16 mésict v zavislosti na charakteristice vin (odrida,
koncentrace) a enologickych cilech.

§

Sudy jsou urceny pfedevsim pro plnéjsi cervena vina, zejména Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Zinfandel, Tempranillo, Metlot, Malbec, Pinotage, Carménere a Shiraz.

S Aioma profil dubu zvyraziuje SENZORICKY VLIV NA CS/MERLOT
ovocnosta poskytuje komplexnost vina. (o 121i mésicich zrdni)

Je odlisny od tradiénitho amerického
dubového profilu diky absenci ostrych
koufovych a kokosovych tént, v tomto

Zachovéni ovocnosti

Sladkost I Dubové tény

smyslu je blize profilu francouzského dubu. St Vegt‘?*ﬂﬁvn"
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Vyroba a zranf vina s velkym podilem aroma oo

nového dubu je mozna aniz by byl potlacen

jeho ovocny vyraz.

J yvy Trpkost Péleni

Blovation profil poskytuje bohaty
a expresivni dubovy vyraz zduraznujici tony Taninové
liskovych ofiski, kokosu a vanilky. Vino je jemnost
sladsi, kulat¢jsi a vice koncentrované na patte. Vanilka / kokos
Tento sud muze pfispét k silnému dubovému
profilu vyhledavaného pro konkrétni vina.

¥

Vice informaci Vam ochotné poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku:
BS vinafské potteby, +420 519 346 236, info@vinarskepotreby.cz

Koufové tény

ICONE L Aoma (pdleni M+, pdlend &ela)

kvalitativni prémér bez Gprav Seguin Moreau
(francouzsky dub, jemny letorost, stiedni pdleni )

— ICONE g’%u&éam (pdleni M+, pdlend &ela)



