Enologicky tanin extrahovany z hroznt

SloZeni:
Kondenzovatelny tanin, extrahovany ze semen z bilych hrozn.
Vlastnosti: Stfredné zrnity prasek, smetanové barvy a jemné hroznové viiné.

ENARTIS TAN FRUITAN je smés kondenzovatelnych tanint, extrahovanych z cerstvych, fyziologicky zralych, bilych
hroznovych semen. Tyto proanthokyanidické taniny vazanim reaguji s anthokyaniny (molekuly odpovédné za barvu u
¢ervenych vin) a chrani proti oxidaci. Pouziti ENARTIS TAN FRUITAN béhem kvaseni na slupkach nebo ihned po alko-
holovém kvaseni zlepsi stabilitu barviva a aroma ve viné v prabéhu ¢asu.

ENARTIS TAN FRUITAN pouZzivany v bilych vinech ma pozitivni G¢inek na organoleptické vlastnosti vina, zlepseni in-
tenzity a perzistence viiné bez vlivu na strukturu nebo rovnovahu kyselin ve viné.

V cervenych vinech ENARTIS TAN FRUITAN zvysSuje plnost a ovocné aroma, kryje nadmérnou sviravost, kterd muize
redukovat potiebu dalsiho ¢ireni.

Aplikace:

Béhem kvaseni a ihned po malolaktické fermentaci pro stabilitu barvy u ¢ervenych a rosé vin. Ve vSech vinech na zlep-
Seni struktury a organoleptickych vlastnosti. U Sumivych vin pomaha pfi sedimentaci kvasinek a zlepsSuje strukturu a
organoleptické vlastnosti.

Davkovanti:

e béhem kvaseni 10 - 20 g/hl

¢ do hotovych vin 3 - 10 g/hl

® pro Sumiva vina béhem druhotného kvaseni 1 - 3 g/hl
Navod k pouziti:

Rozpustte ENARTIS TAN FRUITAN v 10-ti dilech teplé vody nebo vina(40 - 50°C). Vzniklou suspenzi ptidejte do mostu
(vina) béhem staceni, pouZzitim Venturiho trubice nebo davkovaciho ¢erpadla.

Pfed aplikaci se doporucuje provést laboratorni zkousky, za Gcelem identifikace spravné davky taninu v zavislosti na
typu vina a poZadovaném vysledku.

Skladovant:

Uzaviené baleni uchovavejte na suchém a dobte vétratelném misté. Oteviené baleni peclivé uzaviete a skladujte dle
pokynti vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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