Pomocnik pri zrani a stabilizaci vina

Vlastnosti:

Pripravek obsahuje produkty na bazi polysacharidii, ziskané enzymatickou extrakci bunécnych stén vybranych autoly-
zovanych kvasinek. Jeho aplikaci béhem zrani vina se zvysuje struktura a intenzita chuti, zvy3i rovhovahu a plnost chuti.
U bilych, ¢ervenych i rizovych vin prispiva k proteinové, krystalické i polyfenolové stabilité.

Aplikace:

SURLI ROUND je vyvinut pro vinifikaci ¢ervenych odriid. Je sloZen z buné¢nych stén bohatych na polysacharidy a taniny.
Zvlast vysoka je aktivita proanthokyanogenti. Pfidavek do mostu vyznamné prispiva ke stabilité barvy. Rovnéz zvysuje
komplexni aroma a sniZuje sviravost vzajemnou interakci mezi taniny a mannoproteiny.

Davkovanti:

e 20- 40 g/hl do ¢ervenych vin

e 30- 50 g/hl do mostu

e 5-20 g/hl pro sekundarni kvaseni

Davkovani: doporucujeme predbéZné vyzkouset laboratorné, zavisi na druhu vina, sklizni, dobé trvani a teploté.
Navod k pouZziti:

Do mostu: pridat primo béhem prvni faze alkoholového kvaseni Do vina: Rehydratujte SURLI ROUND ve vhodném
mnozstvi vody teplé 35-40°C, nechte 2 hodiny odpocinout a rovhomérné pridejte k vinu. Béhem osetfeni (3-6 tydnii)
jednou tydné precerpejte za Gcelem zlepseni kontaktu SURLI ROUND s vinem. Na konci operace se produkt oddéli sto-
¢enim.

Skladovant:

Skladujte v suché, dobfe vétratelné mistnosti pri teploté 5-15 °C. Otevieny sacek dobife uzaviete a skladujte v chladu,
spotiebujte co nejrychleji.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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